INNOVAZIONI INTRODOTTE NELLA LAVORAZIONE E
TRASFORMAZIONE DELLE CARNI A MARCHIO IGP
“VITELLONE BIANCO DELLAPPENNINO CENTRALE”

DOTT. FABIO GRASSI

CHIANINO srl Loc. Malpasso n°30 Sansepolcro (AR) 52037



QUALITA' PERCEPITA ED EFFETTIVA DELLA CARNE

DI ROMAGNOLA
OBBIETTIVI:

 MIGLIORARE IL GRADO DI ATTRAZIONE AL CONSUMATORE

 AUMENTARE LA TENEREZZA DELLE CARNI ATTRAVERSO METODI
INNOVATIVI

* OTTIMIZZARE LA GESTIONE DELLA DISOMOGENEITA’ DEI TAGLI
ANATOMICI

CHIANINO srl Loc. Malpasso n°30 Sansepolcro (AR) 52037



QUALITA' PERCEPITA ED EFFETTIVA DELLA CARNE DI

ROMAGNOLA
METODI:

 PROVE DIINTENERIMENTO MECCANICO E TERMICO

« ANALISI DELLA VARIABILITA’ IN PESO MEDIA DEI TAGLI ANATOMICI E STUDIO
DELLINFLUENZA SULLA DESTINAZIONE FINALE

e RICERCA DEL MIGLIOR METODO DI LAVORAZIONE E COTTURA PER SINGOLO TAGLIO
ANATOMICO IN FUNZIONE DELLA VARIABILITA' RISCONTRATA

* REALIZZAZIONE DI PIATTI READY-TO-EAT E READY-TO-COOK
« STUDIO DI PACKAGING INNOVATIVI
« STUDIO SUL PRODOTTO TRAINANTE: LHAMBURGER
 PROVE DI COTTURE CON METODI MODERNI PER LA REALIZZAZIONE DI

PREPARAZIONI GASTRONOMICHE IN GRADO DI VALORIZZARE LE CARNI DI
ROMAGNOLA
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RILEVAMENTO DATI PRESSO MATTATOIO

MATTATOIO CLAI FAENZA (RA)

 RACCOLTA DATI BIOMETRICI DEI CAPI IGP MACELLATI DA
BOVINITALY SOC. COOP.

(RAZZA, SESSO, ETA, PESO, CLASSIFICA SEUROP,
INGRASSAMENTO)

 REGISTRAZIONE DI PROBLEMATICHE ED ANOMALIE
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TEST DI LAVORAZIONE DEI TAGLI ANATOMICI:
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TEST DI LAVORAZIONE DEI TAGLI ANATOMICI:
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TEST DI LAVORAZIONE DEI TAGLI ANATOMICI:
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TEST DI LAVORAZIONE DEI TAGLI ANATOMICI:
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TEST DI INTENERIMENTO DEI TAGLI ANATOMICI:
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TEST DI INTENERIMENTO DEI TAGLI ANATOMICI:
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TEST DI PREPARAZIONE E CONFEZIONAMENTO :
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TEST DI PREPARAZIONE E CONFEZIONAMENTO :

CHIANINO srl Loc. Malpasso n°30 Sansepolcro (AR) 52037



TEST DI PREPARAZIONE E CONFEZIONAMENTO :
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TEST DI PREPARAZIONE E CONFEZIONAMENTO :
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SVILUPPO PACKAGING INNOVATIVI:
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BONTA DI RAZZA

HAMBURGER
DI ROMAGNOLA

PREPARAZIONE DI CARNE

INGREDIENTI: CARNE DI BOVINO AD. VITELLONE BIANCO
DELL' APPENNINO CENTRALE IGP DI RAZZA ROMAGNOLA:
90% ACQUA, FIBRA VEGETALE, SALE, SEMOLINO DI PATATA, AROMI,
ANTIOSSIDANTE: ACIDO ASCORBICO, DESTROSIO, SPEZIE.

CONSERVAZIONE: CONSERVARE IN FRIGO DA O'C A+4°C,
PRODOTTO CONFEZIONATO IN ATMOSFERA PROTETTIVA,
NON FORARE LA CONFEZIONE.

PREPARAZIONE: DA CONSUMARE PREVIA COTTURA,
CUOCERE 3/4MIN. PER LATO GIRANDOLO SPESSO.

PRODOTTO E CONFEZIONATO DA CEM
SOC.COOP. VIA GUARNERI, 497 - 47521 CESENA FC

1805 €
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"AUTORIZZAZIONE
CONSORZIO DI TUTELA
DEL VITELLONE BIANCO

DELL'APPENNINO CENTRALE
N’ 6312016

DACONSUMARSI PREFERIBILMENTE ENTRO:

VALORI NUTRIZIONALI MEDI

PER100 G DI PRODOTTO

ENERGIA 565 KJ-135 KCAL
PROTEINE 17G

GRASSI 666

(AC GRASSI SATURL: 2.6 G)
CARBOIDRATI: G
(ZUCCHERI18G)
SALE

ool

Razen R

10G.

Ingm&mh Carne di bovino adulte
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- di cui 3 o zs .
Carboidr

Conaervare da 0C a +4°C

W

LOTT0:83023201
0 CONIE 11032)

8 017523 1142171

Prodotto e confezonato nlLo ztablimanto CEH S1C (00
Cezona (FD). U consumarzi pravia accurata o cnmplnh [_Pesa]
cattura ad akmeno 75 €  cuora dol prodatto

CONFEZIONATO IN RTHOSFERR PROTETTIVA

MTRIACE R |

ANEAR TR B
(3

~ DA CARNE DI VITELLONE BIANCO
DELLAPPENNINO CENTRALE IGP

HAMBURGER DI RUHGNI]LH

Proparazions di carne - SENZA GLUTINE

2233 Romagiola “Vitullone Bianco
unnino Centralo 16" 30%, acqua, fibra vegetale, zale, semolina di
. aromi, antioszidante: acido wccorbico, destresio

Nato in. ITALIA
Allevato i ITALIA
Hacollato in: [TALIA
Preparato in: ITALIR

n znnkg’

LIMMAGINE HAIL SOLO SCOPO DI PRESENTARE IL PRODOTTO.
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SVILUPPO PACKAGING INNOVATIVI
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ROMAGNOLA
CartficatsdsOrgarimo d Contrclo

| ¢ Pregiaté

BONTA DI RAZZA
COSTATA

DI ROMAGNOLA

IGP Vitellone Bianco dell/Appennino Centrale,

arazza R

nato, allevato e macellatoin ltalia
PER DUE PERSONE

Crregis e f ke
"

RACCOLTA DIFFERENZIATA
SCETTR O -

APERTURY
e

©

Solevars la inguatta
inangok par sprire

Corsena 1sspor nalle sl

| VANTAGG! DELLO SKIN PACK

Mantbm il prodatio fesco ploa ing

Valortzza b tenerezza ok came (folbiurs) Idsako anche par congdared procktto

COSTATA DI ROMAGNOLRA

JUALITA DI RAZZA ERTIFICATA

Nl marchio 1G.P. Vitellone Biancs deliAp

Chianina Marchigiana &
sequende b rigide regoke dal Disciplinars L.G.P. Carni qustess, controllite o cortibcato,

per portare in tavelall Sapore unico &la Ram:gne'a ala skurezza Jlmprodonn d garantka quﬂm.

Soopn :omlgll au»namoma & ricotts sul nostro sito CEMCARNLIT

nino Contrale cortfica o garantiscs lo carni di tre gnndlmm bovine taliane:
gnela. Questi animall somo alkevatt nel pascoli @ nalks coline daltape Cantrake

INA DA HEF

HAMBURGER MAXI DI ROMAGNOLA

QUALITA DI RAZZA CERTIFICATA
Il merchio LGP. Vitsllone Bianco Jo"Apponnlm Cantrak cortifica s garantisce lo cami di tre gronJl razz
bovine ma'um Channn‘ Mrclngnana o Rarn-gno'a Quosi animali zono e'kml vm pncolm ndls colline
rigide regele a g animal
odelld';mmmone a Lue dn i tlpu:l ool territorio. Cami gustose, mntro"ab ° «ropnmho
per portars in tawolail sapore unico ma Romngnolu o la sicwrazzadiun pmJono di garantita quallﬁ

CUCINA DA CHEF
Scopri oonsigh. abbinamenti e ricette sul nostro sito cemcARNLIT
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ROMAGNOLA
Cartificato da O i di dal ann‘

Le Pre mgi&m J
BONTQ DI RAZZA /
HAMBURGER MAXI

DI ROMAGNOLA

HcmLurg«. base di rato IGP Vitellone Bianco -
App«nno «:I. i pura razza Rom-gnl..

nato, allevato e macellato in kalia
PER DUE PERSONE

WITE!

Controllo A
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SVILUPPO PACKAGING INNOVATIVI :

HAMBURGER

DI RAZZA ROMAGNOLA + on

www. gustoepossicne.info

Prodotto canfez)
DISTRIBUZIONE
via N;

dubto di razza
dell Appenning

TAGLIATA

DIRAZZA ROMAGN

{

servase in frigorifero ra 0 °C e +4 °C.
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IL PRODOTTO TRAINANTE: LHAMBURGER

* SVILUPPO DELLA COMPOSIZIONE DELLA «SVIZZERA» O «PATTY»
« STUDIO DEI SISTEMI DI COTTURA (ATTREZZATURE)
* RICERCA DEI COMPONENTI AGGIUNTIVI
e RICERCA DELLE MIGLIORI RICETTE
« STUDIO DEI SISTEMI PIU" IDONEI DI CONFEZIONAMENTO
« STUDIO DI UN SISTEMA PRODUTTIVO OTTIMIZZATO
* RICERCA SULLA MIGLIORE FORMULA DI SERVIZIO
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STUDI PREPARATORI: RICETTA E DIMENSIONI
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RICETTA vs METODO DI COTTURA
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SISTEMI DI COTTURA ED EFFICACIA
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SISTEMI DI COTTURA ED EFFICACIA
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ABBINAMENTI E PRESENTAZIONE
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RICERCA SULLE TECNICHE DI COTTURA
DELLE CARNI
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COTTURE TRADIZIONALI
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COTTURE TRADIZIONALI
CON ATTREZZATURE INNOVATIVE
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COTTURE CON ATTREZZATURE MODERNE
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COTTURE CON TECNICHE INNOVATIVE
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COTTURE CON TECNICHE INNOVATIVE
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OSSOBUCHI TEST 1

SPEZZATINO TEST 1
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RISULTATI:

 OTTIMA RISPOSTA DEI TAGLI DI LOMBO/COSCIA ALLINTENERIMENTO
MECCANICO

 TAGLI DI ANTERIORE E POSTERIORE CON ELEVATO TENORE DI GRASSO: OTTIMI
RISULTATI DAI TEST DI COTTURA UMIDA A BASSA TEMPERATURA

* TAGLI DI POSTERIORE E ANTERIORE MAGRI BUONI RISULTATI AI TEST DI TENUTA
DI COLORE E SHELF LIFE PER PREPARATI CRUDI O PRONTO COTTURA

* DIFFICOLTA’ DI GESTIONE DELLE DISOMOGENEITA' ANATOMICHE
* ANTICHE RICETTE PER NUOVE TENDENZE (BRASATI/OSSOBUCO)
 NUOVE TENDENZE (HAMBURGER) GRANDE RISORSA PER LA COMPENSAZIONE
 PREPARATI PRONTO-USO NUOVA FRONTIERA
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GRAZIE PER LATTENZIONE

DOTT. FABIO GRASSI
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